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Ein Blick in die Ausgabe

Josef Fragner zeigt in seinem Be-
richt der ,,Ethik far das Lebendi-
ge“ wie Mensch, Natur und Tier-
welt durch die gegenwdrtigen
0konomischen Mechanismen
existenziell bedroht werden, aber
auch, wie immer mehr Men-
schen ihre Stimme gegen die
Enthumanisierung erheben und
in einer neuen Form Verantwor-
tung fir den Anderen
iibernehmen.

Die Verbundenheit mit der
Green Care Bewegung wurde

Finf neue Mitarbeiterinnen berei-
chern seit diesem Jahr unser Mitein-
ander: Viktoria Proll versorgt uns seit

September mit Kostlichkeiten aus dem

Holzofen, Daniela Buccellato ist in
unseren noch recht jungen Betriebs-
zweig der Getreidevermarktung einge-

stiegen, Johanna Dessl bereitet uns
tdglich ein gehaltvolles Mittagessen,

Beate Schnabel bringt Farbe und
Schwung in unser Wohnen und auch

Josephine Schatzl-Palmetzhofer ist ein
neues Glied in unserem Wohn-Team
geworden, auflerdem zieht mit ihr die
tiergestiitzte Arbeit mit Pferden und
Esel wieder vermehrt am Loidholdhof
ein - in dieser Ausgabe stellen sie sich
vor.

Von Anfang an sind Inklusion und
Teilhabe unsere Leitziele. Personzen-
trierung und Sozialraumorientierung
sind bei den integrativen Beschafti-
gungsangeboten die fixen Wegweiser

an denen wir uns orientieren. Wie das

im Sozialraum Gértnerei umgesetzt
wird, zeigt Konrad Griinberger in sei-

nem Beitrag.

Auch wird zuriick geblickt: auf die ers-
ten stattgefundenen Urlaube und die
bisherigen Aktivitaten innerhalb der

Freien Akademie Loidholdhof.


https://www.loidholdhof.at/loidholdhof-newsletter-2-2018-1.pdf

nun auch formell besiegelt, mit
der offiziellen Verleihung der
Green Care Hoftafel - auch hier-
uber wird berichtet.

AUSSTELLUNG

Bilder von Hannes Weigert

Der Maler Hannes Weigert, der
schon seit einiger Zeit am Loid-
holdhof zu Gast ist, wird im Rah-
men der Tage der offenen Ateliers
in Oberosterreich neue Bilder zei-
gen. Die Ausstellung findet im
tempordren Atelier in der Freien
Akademie am Loidholdhof am
Samstag 19. und Sonntag 20. Okto-
ber, jeweils von 10.00 bis 18.00
Uhr statt. Ausserdem wird sein be-
reits 2009 fir den Hof gemalter
Blderzyklus ,Lichtgold“ im Fest-
saal zu sehen sein. Der Kiinstler
wird anwesend sein. Am Samstag,
19. Oktober um 17.00 Uhr findet
ein Werkstattgesprach mit dem
Kinstler statt.

Dies und einiges mehr im aktuellen
Dreiseiter auf unserer Homepage oder

unter:

JATELIER"

LOIDHOLDHOF

BENEFIZKONZERT MIT ANNA SUTYAGINA

Es ist uns eine grofie Freude,
dass es auch in diesem Herbst
wieder ein Benefizkonzert fir

den Loidholdhof im Brucknerhaus
geben wird. Organisiert und ver-
anstaltet wird dieses von unserem


https://www.loidholdhof.at/dreiseiter-die-hofzeitung-1/dreiseiter1-2019.pdf

\ Dienstag, 5 November 2019

19:30 Uhr
Mittlerer Saal
:—'— Brucknerhaus / Linz

B Piano - Recital DenizBank AG
3 P
Cond€rio Sentimentale,

/eranstalter: Baki Bilgili

Es gibt Vorabkarten unter
office@loidholdhof.at, oder unter

07232/3672 bei uns zu reservieren bzw.

an der Abendkasse zu erwerben.

Wir freuen uns auf einen schénen ge-
meinsamen Abend und hoffen auf vie-
le Géstel

Freund Baki Bilgili aus der Tirkei.

Anna Sutyagina
Piano Recital
Concerto Sentimentale

am Dienstag, 5. November
2019 um 19:30 im Mittleren Saal

des Brucknerhauses.

Wir laden dazu ganz herzlich ein!

WORKSHOP DER AROMA OLE IN DEN AUFLAGEN UND
WICKELANWENDUNGEN

REFERENTEN

SABRINA HINTRINGER

NOTBURGA HAMMERSCHMID

FORTBILDUNGSREIHE KOMPLEMENTARE PFLEGE

DIE KRAFT

DER AROMA OLE

IN DEN AUFLAGEN UND
WICKELANWENDUNGEN

Workshop mit Sabrina Hintringer und
Notburga Hammerschmid



mailto:office@loidholdhof.at

DIE KRAFT DER AROMA OLE IN DEN AUFLAGEN UND

WICKELANWENDUNGEN

ZIELGRUPPE

ANZAHL DER TEILNEHMER
DATUM

ORT

KOSTEN

ANMELDUNG

LOIDHOLDHOF

FREIE AKADEMIE

NEUES AUS DEM HORFLEBEN

BERUFLICHE BILDUNG AM
LOIDHOLDHOF

Innerhalb des EU-Erasmus+ Pro-
jektes INCLUTRAIN arbeiten wir
vom Loidholdhof zusammen mit
Partnern aus Deutschland und
Holland an einem neuen Ansatz
fir die berufliche Bildung von
Menschen mit Unterstiitzungsbe-
darf. Neu bei diesem Konzept ist,
dass keine fertigen Berufsbilder
an den Beginn der Ausbildung ge-
stellt werden, sondern alle Lern-
ziele und Lernwege individuell
entwickelt werden.

LERN- UND TRAININGS
EVENTS

Zu spezifischen Themen des Pro-
jektes finden immer wieder auch
Lern- und Trainings Events fiir
Mitarbeiter und Betreute der Pro-
jektpartner statt. Ziel dieser Akti-
vitdten ist es gemeinsam iiber die
3 Partnerhéfe hinweg zu lernen,
iben und Erfahrungen auszutau-
schen. Beim ersten Arbeitstreffen
in Holland waren vom Loidhold-
hof Christian H., Corina H., Victo-
ria, Konrad, Elisabeth, Glinter S.
und Achim dabei.



Anfang September waren Giinther
E., Gunter H., Lukas, Lisa, Giinter
S. und Achim zu Gast in der Hof-
gemeinschaft Weide Hardebek im
M 1 hohen Norden bei Hamburg. Im
Lnc " ut rain November werden dann wir vom
Loidholdhof die Gastgeber sein.

Nahere Infos zu den Partnerein-
richtungen bzw. dem Projekt
selbst unter https.//inclutrain.eu

DIE MALEREI HAT WIEDER EINZUG GENOMMEN

f\‘ " & SEN AR 1%
,Ich male einen Strich®. Bilder aus der Malerwerkstatt am Loidholdhof

Seit Mitte September bewohnt Hannes Weigert wieder die Riume im
Steinhaus tiber unserem Hofcafé.

Mit ihm zog auch die Malerei wieder am Loidholdhof ein.
Ende September fand eine fiinfte Malerwerkstatt mit Miriam Wahl zu den

Naturstimmungen von Rudolf Steiner statt. Und auch so begeben wir uns
zu vielen Gelegenheiten malerisch wieder auf Spurensuche.

HERBST IST DA!

Der Herbst zieht ins Land und mit ihm die Zeit der letzten groflen Ernte.
Jeden Tag freuen wir uns im Moment an den Friichten unserer Arbeit und
an dem was die Natur auch sonst fiir uns bereithélt. Schon jetzt sind un-


https://inclutrain.eu/

sere Keller und Speicher gefiillt mit einer herrlichen Vielfalt an Schétzen:
da tirmen sich satte Krautkdpfe neben saftig siiffen riesen Riiben, zarter
Sellerie und im Geschmack gehaltvolle Kartoffeln, Zwiebeln in Hiille und
Fille, Apfel, Trauben, Birnen, seltene, alte Getreidesorten wie Goldblu-
menweizen und Lichtkornroggen neben Dinkel, Weizen, Hafer, Gerste und
Co. Das war nur ein Auszug unserer gegenwartigen Produktvielfalt in De-
meter Qualitat.

Sehr gerne wiirden wir auch Sie mit unseren in achtsamem Umgang er-
zeugten Produkten versorgen. Uberzeugen Sie sich selber! Jeden Freitag
gibt es nun beim Tag der offenen Hoftiire die Moglichkeit, den Loid-
holdhof und unsere Arbeit hier ein wenig kennenzulernen. Ab 13:30 kann
in unserem Hofcafé unter anderem bei Kaffee und Mehlspeise flaniert
und sich begegnet werden, in unserem Hofladen eingekauft und bei
selbststdandigem Rundgang der Hof erkundet werden.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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Wenn Sie in Zukunft unseren Newsletter nicht mehr haben wollen, schicken Sie uns einfach
eine E-Mail mit der Info: Newsletter stoppen oder klicken Sie auf den Link: Abmelden.

.. GEMEINSAM LEBEN.
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